RASSEGNA SELVAGGINA

ﬂmfpasti

TARTARE DI CERVO “OSTERIA LOSONE” ,PATE DI VITELLO NOSTRANO , mousse
di caprino vaccino e sapori autunnali .

(Servita con focaccia calda della casa ).

120gr fr.29 / -240gr fr.39

PIATTO DI SALUMIERIA DEDICATA ALLA SELVAGGINA .

FR.29
SALAMETTO DI CERVO FR.8.

Primi

TAGLIATELLE ALL'UOVO AL RAGU" DI CINGHIALE BRASATO IN FORNO A LEGNA.
Fr.25

RAVIOLI ALLO STRACOTTO, JUS DI CACCIAGIONE,ZUCCA ,DATTERINO E CREMA
Di CAPRINO .

Fr.28
Piatti forti da Alex.

| MEDAGLIONI DI CERVO ALLA “CHATEAUBRIAND” IN GIARDINO D'AUTUNNOE |
GRANDI CLASSICI DELLA SELVAGGINA IN ACCOMPAGNAMENTO.

Fr.45

| BOCCONCINI Di CAPRIOLO IN SALMI'SERVITI CON SPATZLE E CAVOLO ROSSO.

Fr.34

IL FILETTO DI CERVO, E LA SCALOPPA DI FOIE GRASS CARAMELLATA .
(Roasty,cavolo rosso e guarnizione autunnale)

FR.45.



SU RISERVAZIONE UN GIORNO PRIMA
Variante 1

Tartare di cervo e pate di vitello nostrano
Oppure tagliatella al ragu di cinghiale.

Fedkefekdede ket

SELLA DI CAPRIOLO ALLA BADEN BADEN.
(servita in 2 volte )
Fr.61p.p

Variante 2(MENU SELLA Completo )

Antipasto (raviolo allo stracotto,tartare di cervo ,
pate'nostrano )
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SELLA DI CAPRIOLO ALLA BADEN BADEN
(servita tutta in una volta )

Fkedkekhhkkk

Sorbetto al mirtillo oppure all’'uva
Fr.61p.p

CHATEAUBRIAND DI CERVO ,filetto ed entrecote.’
(Servito al tavolo con antipasto compreso,contorni della
selvaggina )

Fr.59p.p

CHINOISE DI SELVAGGINA preceduta da antipasto.

Fr.45p.p



